
Menu des Fêtes - table d’hôte 
 

 
Entrées                     ​  
Fondue parmesan et chèvre​ ​    8 
Salade de betteraves​ ​ ​    8​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  
Gravlax de saumon​ ​ ​ ​    8   

Potage​ ​  
Potage du moment 

Plats principaux​ ​ ​ 59       ​ ​ ​ ​ ​       ​ ​  
Cuisse de canard confite, sauce au vin rouge et polenta crémeuse 
Fettuccine aux fruits de mer 
Risotto aux champignons et à la joue de bœuf 
Pavé de saumon, sauce beurre blanc citronné, légumes et purée 
Bavette de bœuf, sauce bordelaise, pommes de terre et légumes 
Blanc de volaille à la sicilienne 
 
Dessert 
Selon l’inspiration du chef 
Thé, café ou infusion​ ​ ​ ​ ​ ​ ​
​ ​ ​  



 
Menu des Fêtes - fondues  
 
Potage                     ​ 
Potage du moment 
  
Fondues au choix   ​ ​ ​ 52 ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  
Fondue bovine                                        ​ ​ ​                                          ​ ​ ​ ​  
traditionnelle au bœuf  
Fondue bovine et du poulailler ​ ​ ​       ​ ​ ​  
traditionnelle au bœuf et poulet en cubes 
Fondue bovine et marée haute​ ​ ​       ​ ​  
traditionnelle au bœuf et grosses crevettes 
  
Accompagnements 
Pomme de terre au four 
Salade  
  
Dessert 
Selon l'inspiration du chef 
Thé, café, infusion​  

​  


